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1. Uvod a zadani

Cast studie technologie baru a zazemi fei zdzemi a provozni ¢ast bistra v 1.NP objektu
Sportovniho a rekrea¢niho aredlu Kravi hora v Brné. Jedna se o rekonstrukci a dostavbu stavajiciho
objektu. Jedna se o samostatnou provozni jednotku, s odbytem do jednoho odbytového Useku v
ramci objektu, se zdsobovanim a pfipravou z hlavni kuchyné a hlavnich skladd provozu. Projekt resi
zazemi a technologicky provoz.

Pfi ndvrhu dispozice stravovaciho provozu jsme vychdazeli z nasledujicich pozadavki:

Vv

Technologicky a dispozi¢né navrhnout moderni stravovaci provoz vyssiho standardu
v souladu se soucasnymi pozadavky na stravovaci provozy a odpovidajici platné hygienické legislativy
(Nafizeni EP a rady (ES) ¢. 852/2004, zikon ¢. 258 / 2000 Sb. v platném znéni).

Technologie je stanovena na zakladé:

Pocet mist k sezeni: cca 40 mist v relaxacni z6né
Pocet zaméstnancl na sménu: 1 osoba — provoz gastro
1 osoba — provoz wellness
Pouzité energie: elektfina
Predpokladany pocet pfipravovanych jidel: 50 porci
Druhy pfipravovanych pokrm: vyrobky studené kuchyné (obloZené housky, bagety,

panini, apod.), teplé ohfivané pokrmy (parek

v rohliku, zapecené housky, panini, apod.), pfipadné

dalsi pokrmy pFipravované v centralni kuchyni
Druhy pfipravovanych napoja: teplé napoje, studené lahvované napoje, domaci

limonady

2. Dispozicni usporadani

Zazemi a provozni ¢ast je soustfedéna v 1.NP objektu. Centralni kuchyné, sklady a zazemi
zaméstnancl se nachdzi v jiné ¢asti objektu. V objektu je samostatny vstup slouZici pro zdsobovani a
zaméstnance a samostatné vstupy pro hosty centra.

Suroviny, vyrobky a ostatni prodavané produkty pro bistro se budou pfivaZzet mimo oteviraci
dobu wellness centra.

Dispozicné je provoz navrzen dle soucasnych poznatk(l a poZzadavk(l moderni gastronomie a
tak aby vyhovoval hygienickym a bezpecnostnim predpisiim. Celkova dispozice provozu je navrzena
s ohledem k zamezeni ktiZeni Cistych a Spinavych cest a s minimalnimi naroky na manipulaci se
surovinami.

3. Provozni feseni

Skladovani surovin

Zasobovani probiha z centradiniho skladu, mimo oteviraci dobu wellness centra. Napoje se
skladuji v samostatném chlazeném stolu. Zelenina se zpracovava v centrdlni kuchyni a v ptipadé
potieby je distribuovana v gastronadobach do ptipravny, kde je umisténa chladici skfi. Maso se
v této Casti provozu nebude zpracovavat.

Pro ostatni suroviny bude provoz vybaven chladici skfini a policemi pro jejich hygienické

ulozeni.



Priprava a zpracovani

Tepelna tpravou se v tomto provozu rozumi zapékani a ptripadné ohfev uzenin, provoz bude
vybaven kontaktnim grilem a ,,Hot-dogem s nddobkou“. Nad technologii bude umistén odsavac par.

Cistd priprava tvofi samostatny Usek, bude vybavena pracovnim stolem, chladici skfini a
pracovnim stolem s dfezem. Nad pracovni plochou budou umistény police. V ¢asti pfipravny se
budou zpracovavat jiz oCiSténé a pfipravené zakladni suroviny z centrdlni kuchyné.

Pro chlazené suroviny jsou k dispozici chladici zafizeni v dostatecné kapacité.

Myti nadobi

Pouzité nadobi se bude umyvat v prostoru ,,myti nddobi“. Provoz bude vybaven mycim
stolem s dfezem, mycim strojem a ndsténnou skfiftkou pro uloZzeni umytého nadobi.

Bar

V Useku baru se budou pfipravovat veskeré teplé a studené ndpoje a bude zde probihat vyde;j
pokrmd. Provoz bude vybaven kdvovarem, vyrobnikem ledu, sodobarem, chlazenym stolem a
chlazenou vitrinou.

Pro myti rukou je v prostoru baru vy¢lenéné samostatné umyvadlo.

Zazemi pro zameéstnance

vrv

Satny jsou navrieny v jiné ¢asti stavajiciho objektu, jsou vybaveny skfifikami pro oddélené
uloZeni pracovniho a civilniho odévu. Satny jsou vybaveny sprchovym koutem a samostatnym WC s
predsinkou.

Uklid

Pro zajisténi uklidu je vyclenénd uklidova mistnost. Bude vybavena regalem pro uloZeni
mycich prostredka.

4. Obecné pozadavky
Ve vsech mistnostech bude feSena odpovidajici vyména vzduchu a dostatecné osvétleni.

Povrch podlah bude proveden s protiskluzovou Upravou, musi byt lehce umyvatelny a odolny
proti mechanickému poskozeni.

Stény v pfipravné budou obloZeny keramickym obkladem do vysky minimalné 2000mm.

Stropy budou konstruovany tak, aby se zabrdnilo hromadéni necistot, omezila se kondenzace
par a rust plisni.

Dvere musi byt omyvatelné, v ptipadé potieby dezinfikovatelné. Parapety oken, véetné oken a
okennich rdma se konstruuji tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, musi byt omyvatelné, v

pfipadé potieby i dezinfikovatelné.

Odpadni vody od zafizovacich pfedmétd budou svedeny do kanaliza¢niho systému.



Odpadky se budou ukladat do kontejner(i na tfidény odpad.

5. Vliv provozu na Zivotni prostiedi

Provozem nebudou vznikat Skodlivé vlivy na okoli. Odpadni vody vzniklé pfi sanitaci budou svedeny
do kanalizaéniho systému.

V Brné dne 12. 3. 2018



