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1. Uvod a zadani

Projektova dokumentace technologie stravovaciho provozu fesi zazemi, provozni ¢ast a vydej pokrmd
ve Skolni jidelné pti Zakladni a materské sSkole, Brno, Jana Broskvy 3, prispévkova organizace, 643 00,
Brno-Chrlice. V planu je kompletni rekonstrukce a navyseni kapacity kuchyné.

Provozné se jedna o samostatnou jednotku s odbytem v rdmci jednoho odbytového Useku,
v rdmci jedné budovy.

Studie vychazi z ndsledujicich pozadavka:

Technologicky a dispozicné navrhnout moderni Skolni stravovaci provoz, sohledem na
efektivni vyuziti energii a surovin, v souladu se soucasnymi trendy, pozadavky na stravovaci provozy a
odpovidajici platné hygienické legislativé (Nafizeni EP a rady (ES) ¢. 852/2004, zékon ¢. 258 / 2000 Sb.
v platném znéni, vyhlaska ¢ 602/2006 Sb., kterou se méni vyhlaska ¢. 137/2004 Sb.).

Instalovana zafizeni museji splfiiovat/splfiuji nafizeni Evropského parlamentu a Rady
2017/1369 ze dne 4.7.2017. Nejsou podporovany spotiebice pro neprofesionalni poufZiti (zafizeni pro
domacnost) podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady 2017/1369 ze dne 4. ¢ervence 2017, kterym
se stanovi ramec pro oznacovani 2010/30/EU. energetickymi Stitky a zrusuje smérnice.

Technologie je stanovena na zakladé:

Pfedpokladany pocet pfipravovanych jidel: 1000 porci

Pfedpokladany pocet vydavanych jidel: 600 porci

Pocet zaméstnancd na sménu: do 10 osob

Pouzité energie: elektfina

Charakteristika pripravovanych pokrmu: Teplé a studené pokrmy mezindrodni kuchyné

Zakladni teplé a studené napoje

Blizsi specifikace vydavanych pokrmu:

Obvykle bude pfipravovan 1 druh polévky, 3 tepla hlavni jidla a specidlni dietni pokrmy pro déti
a zaméstnance. Déle dopoledni a odpoledni svaciny pro déti v MS.

Druhovost jidel je dana béznym jidelnim listkem a tak, aby splfiovala pozadavky na kvalitu,
pestrost a vyvazenost pokrm.

2. Dispozicni usporadani
Zazemi pro zaméstnance, sklady, pfipravny, varna a vydej se nachazi v INP objektu. V objektu je

samostatny vstup slouzici pro zasobovani a zaméstnance stravovaciho provozu. Suroviny se budou
privazet na rampu, dale zasobovacim vstupem pfes pfijem zboZi do jednotlivych skladl. Prijem zbozi



je vybaven kontrolni vdhou. Na pfijem zbozi ddle navazuji jednotlivé skladovaci prostory, roz¢lenéné
dle druhi skladovanych potravin.

Pfijem zbozi navazuje chodbou do dalsich ¢asti provozu na sklady, hrubou pfipravu zeleniny
s navazujicim skladem korenové zeleniny, pfipravnu masa, sklad chemie, expedici a myti a sklad
termoport(.

Hlavni prostor kuchyné navazuje na skladovaci prostory a pfipravny chodbou. V mistnosti se
nachdzi centrdlni varny ostrov, okolo kterého jsou umistény pracovni plochy, rozdélené na jednotlivé
pracovni Useky. Na hlavni prostor kuchyné pfimo navazuje mistnost myti provozniho nadobi.

Vydej pokrm( spolu s prostorem myti stolniho nadobi navazuje chodbou na hlavni kuchyni.
Vydej pokrm bude probihat z vydejniho okna, od kterého si Zaci budou vydana jidla odnaset na misto.

Soucasti provozu je také denni mistnost, uklidova mistnost, WC pro zaméstnance a Satny pro
zaméstnance oddélené pro muze a Zeny s umyvarnou.

3. Provozni feseni

Sklady

Zasobovani probiha zdsobovacim vstupem pres rampu do prostoru prijem zbozi, ktery bude vybaven
kontrolni pfijmovou vahou. Na pfijem zboZi navazuji chodbou jednotlivé sklady a pfipravny. Zelenina
bude skladovana ve chladicim boxu na zeleninu a skladu kofenové zeleniny, ktery pfimo navazuje na
hrubou pfipravu zeleniny. Maso bude skladovano ve vyhrazeném chladicim boxu, ktery navazuje na
samostatnou mistnost pfipravny masa. Vejce se budou skladovat ve vyhrazené podstolové chladici
skfini umisténé v mistnosti pfiprava masa. Pro skladovani masa, pfipadné vajec, budou pouzivany
omyvatelné a pfipadné dezinfikovatelné nadoby. V zazemi je dale vyclenén suchy sklad, chladici box a
trojice velkokapacitnich mrazicich skfini na pfepravky. Sklady a chladici boxy budou vybaveny regaly
pro hygienické uloZeni potravin a mrazici skfini.

Odpadky se budou tfidit podle jednotlivych typut, dle smérnice provozu. Provoz bude vybaven
chladici sk¥ini pro ulozeni biologického odpadu.

Pro uloZeni chlazenych a mrazenych surovin bude provoz vybaven chladici a mrazici technologii
pro skladovani pokrm( v dostate¢né kapacité.

Hrubad ptiprava zeleniny

Pro hrubou pfipravu zeleniny je vy¢lenéna samostatna mistnost v 1.NP ptistupnd z chodby, na
kterou pfimo navazuje sklad kofenové zeleniny, v kterém bude instalovan chladici box na zeleninu.

Pfipravna bude vybavena Skrabkou na kofenovou zeleninu slapaem Skrobu a slupek,
pracovnim stolem s dfezem a zasuvkovym blokem a umyvadlem s kolenovym ovladanim. Nad pracovni
plochou bude umisténa police. Pro usnadnéni sanitace bude v prostoru provedena podlahova vpust.

Cista pfiprava zeleniny a studend kuchyné

Cista priprava zeleniny bude spole¢né s pfipravou studené kuchyné probihat ve vyhrazeném
Useku v prostoru hlavni kuchyné. Usek bude vybaven pracovnim stolem s dfezem a zasuvkovym
blokem, chladicim stolem s tfemi sekcemi a dvojici pracovnich stold s polici. Dale zde bude umistén
krouhac zeleniny a narezovy stroj. Nad pracovni plochou bude umisténa police. V dosahu tseku bude
instalovano umyvadlo s kolenovym ovladanim.

Pfriprava masa

Pro pfipravu masa je vy¢lenéna samostatna mistnost v 1.NP, pfistupna z chodby. Na pfipravnu
masa bude pfimo navazovat chladici box na maso. V provozu nebude probihat hrubd pfiprava masa,
maso bude dodavano zpracované v kuchyriské Upravé.



Pfipravna bude vybavena pracovnim stolem s dfezem, dvojici pracovnich stold, mlynkem na
maso, vakuovou balickou a umyvadlem s kolenovym ovlddanim. Nad pracovnimi plochami budou
umistény skfinky a police. K usnadnéni Uklidu a sanitace bude v podlaze bude provedena podlahova
vpust.

V prostoru pfipravny masa bude probihat také vytluk vajec, kterd budou v useku uskladnéna
v samostatné podstolové chladici skfini. V dobé vytluku vajec nebude probihat zpracovani ani
manipulace s jinymi surovinami. Po ukonceni vytluku vajec bude prostor ocistén a vydezinfikovan.

Priprava tésta

Pfipravu tésta tvoii samostatny Usek v prostoru hlavni kuchyné. Usek bude vybaven stolem
s dfezem, podstolovou chladici skfini, pracovnim stolem s Zulovou pracovni deskou na prdci s téstem
a zasuvkovym blokem a univerzalnim kuchynskym robotem a hnétaéem. Nad pracovnimi plochami
budou umistény skfiriky a police. V dosahu useku bude instalovano umyvadlo s kolenovym ovladanim.

Tepelna Uprava

Tepelnou upravu pokrm tvofi centralni varny blok sloZeny z dvojice michacich kotlt, dvojice
elektrickych multifunkénich panvi a modulu s vestavénymi indukénimi zonami. Samostatny usek tvofi
trojice elektrickych konvektomat(, kazdy o kapacité 20GN1/1.

Nad varnou technologii budou instalovany odsavace par s tukovymi filtry a odvodem
kondenzatu.

Ptiprava napojl

Pfiprava napojd bude probihat ve vyhrazeném useku v prostoru vydeje pokrmd. Usek bude
vybaven pracovnim stolem se zasuvkovym blokem a bonamatem pro pfipravu kavy a ¢aje.

Vydej jidla

Vydej pokrm( bude probihat vydejnim oknem z mistnosti vydej jidla. Na vydej jidla budou
pokrmy z prostoru tepelné Upravy presouvany ve vyhfivanych udrZovacich vozicich se zasuvy na GN.
Vydej bude probihat z vyhtivanych van na GN, které budou pribézné dopliovany z udrzovacich vozikd.
Vydej salatl bude probihat ze samoobsluzné vydejni vitriny. Ve vydejné jidla bude umisténo umyvadlo
s kolenovym ovladanim a dvojice podlahovych vpusti pro usnadnéni uklidu a sanitace.

Expedice

K expedici pokrm( bude uréena samostatna mistnost expedice, pfistupna z chodby, na kterou
pfimo navazuje mistnost myti a sklad termoport(. Prostor expedice bude vybaven dvojici pracovnich
stol, vyhfivanym vydejnim vozikem na 2xGN1/1 k vydeji pokrm0 a umyvadlem s kolenovym
ovladanim.

Myti termoportl bude vybaveno mycim stolem s diezem a dvojici regall k uskladnéni
tempoportd.

Myvti provozniho nadobi

Pouzité kuchynské nadobi (hrnce, gastronadoby a dalsi kuchyriské nacini) se bude umyvat v
Useku myti éerného nadobi, ktery piimo navazuje na hlavni kuchyni. Usek bude vybaven mycim stolem
s dfezem, mycim strojem na provozni nadobi a regaly na do¢asné uloZeni umytého nadobi.

K usnadnéni uklidu a sanitace bude v podlaze bude provedena podlahova vpust. V Useku bude
instalovdno umyvadlo s kolenovym ovladanim. Nad mycim strojem bude umistén odsavac par.



Mvti stolniho nadobi

Pouzité stolni nddobi bude umyvéno v mistnosti myti stolniho nadobi. Spinavé nadobi bude
do mistnosti odkladdno oknem na jidelnich tacech. V useku bude instalovdn tunelovy myci stroj na
kosSe, navazujici tfidici, vstupni a vystupni stdl a vozik namaceni ptibora. Déle zde budou instalovany
regaly k docasnému uskladnéni umytého nadobi a svinovaci buben s hadici.

V dosahu Usekl bude instalovano umyvadlo s kolenovym ovlddanim. K usnadnéni dklidu a
sanitace bude v prostoru podlahovy Zlab.

Zazemi pro zaméstnance

Zazemi pro zaméstnance bude slozené z oddélenych Saten pro muze a Zeny, denni mistnosti,
umyvarny pro zaméstnance a WC pro zaméstnance. Satna bude vybavena oddélenymi skfifikami pro
uloZeni pracovniho a civilniho odévu.

Uklid

Pro zajisténi uklidu je v zdzemi provozu vyélenéna samostatna tklidovd mistnost. Uklidova
mistnost bude vybavena regalem pro uloZeni mycich prostfedkd a vylevkou.

4. Obecné pozadavky

Ve vSech mistnostech bude feSena odpovidajici vyména vzduchu pomoci VZT jednotky.

Ve vSech mistnostech bude feSeno dostatecné osvétleni.

Povrch podlah v pfipravnach a hlavni kuchyni bude proveden s protiskluzovou Upravou, musi
byt lehce umyvatelny, pfipadné dezinfikovatelny a odolny proti mechanickému poskozeni.

Stény v kuchyni, v prostordch pfipraven a myti nddobi budou oblozeny keramickym obkladem
do vysky minimalné 2000 mm.

Stropy budou konstruovany tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, omezila se kondenzace
par a rust plisni.

Dvefe musi byt omyvatelné, v pfipadé potfeby dezinfikovatelné. Parapety oken, véetné oken
a okennich ram0 se konstruuji tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, musi byt omyvatelné, v
pfipadé potreby i dezinfikovatelné. Okna otevirand do venkovnich prostor musi byt opatfena siti proti
hmyzu.

Ve vsech vodovodnich bateriich (u dfezl a umyvadel) je zajistén pfivod studené pitné vody a
teplé vody z centrdlniho rozvodu.

Odpadni vody od zafizovacich predmétl budou svedeny do kanaliza¢niho systému. Provoz
bude mit oddélenou tukovou kanalizaci a instalovan lapak tuku.

Odpadky se budou ttidit podle jednotlivych typ(, dle smérnice provozu. Provoz bude vybavena
chlazenym skladem pro uloZeni biologického odpadu.

5. Vliv provozu na Zivotni prostredi

Provozem nebudou vznikat Skodlivé vlivy na okoli (zdroje hluku, vibraci apod.). Odpadni vody vzniklé
pfi sanitaci budou svedeny do kanaliza¢niho systému.
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