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1. Uvod a zadani
Projekt gastrotechnologie fesSi provozni a dispozi¢ni feSeni pldnované provizorni jidelny
s kuchyni pti Zakladni a materské Skole Brno, Pastviny 70, prispévkova organizace, na adrese

Pastviny 70, 624 00 Brno.

Dokumentace vychazi z nasledujicich pozadavku:

Projekt je zpracovan dle zdsad odpovidajici platné hygienické legislativé (Natizeni EP a
rady (ES) ¢. 852/2004, zakon €. 258/2000 Sb. v platném znéni, vyhlaska ¢. 602/2006 Sb., kterou
se méni vyhlaska ¢. 137/2004 Sb.).

Pouzité vybaveni a technologie je stdvajicim zafrizenim které bude demontovano ve
stdvajicim stravovacim provozu a instalovano do provizorni kuchyné — v ramci provizoria se
nepocita s ndkupem nové gastrotechnologie.

NavrZené reSeni provizoria bylo konzultovano na pfislusné KHS a byly zapracovany
sdélené pripominky.

2. Dispozicni usporadani
Stravovaci provoz bude umistén v jednopodlazni provizorni jidelné z kuchyni, sestavené
z moduldrnich kontejnera.

V ramci provozu bude vyhrazeno zdzemi pro zaméstnance, skladajici se z Satny, WC
s predsinkou a kancelare. Ddle bude zfizen samostatny sklad, samostatnd mistnost k hrubé
pripravé zeleniny a hlavni prostor kuchyné rozdéleny do jednotlivych pracovnich usek(i —
varny, myti stolniho nadobi, myti ¢erného nadobi, vydeje, ptipravy masa a Cisté pripravy
zeleniny a studené kuchyné.

V objektu bude samostatny vstup pro zdsobovani a zaméstnance navazujici na
mistnost pfijmu zboZzi. Do odbytového prostoru pro zdky — jidelny — bude zfizen samostatny
vstup. Vydej pokrm( bude probihat z vydejni oken, sbér $pinavého nadobi oknem na sbér
Spinavého nadobi. Stravnici si pokrmy budou odnaset na misto na tacku.



3. Provozni feSeni

Ptijem zboZi

PFijem zboZi bude navazovat na zdsobovaci vstup. Pfijem zboZi bude také slouZit jako
zadvefi pred vstupem do dalSich ¢asti objektu.

Sklady
V rdmci provizorni kuchyné bude zfizena samostatnd mistnost skladu se skladovacimi
regaly a pultovym mrazdkem. Dale budou v provozu umistény chladici a mrazici skiiné v ramci

hlavniho prostoru kuchyné k oddélenému uskladnéni chlazenych a mrazenych potravin.

Hrubd priprava zeleniny

Pro hrubou pfipravu zeleniny je vyclenéna samostatna mistnost, pfistupnd z chodby.
Soucdsti této mistnosti je i prostor na regal na prepravky se zeleninou, pfipadné ovocem.

Pfipravna bude vybavena Skrabkou kofenové zeleniny s lapacem Skrobu a slupek a
pracovnim stolem s diezem.

Cista priprava zeleniny

Cista priprava zeleniny bude probihat spolu s pfipravou studené kuchyné ve vyhrazeném
useku, v prostoru kuchyné. Usek bude vybaven dvoijici pracovnich stold, stolem s diezem a
krouhacem zeleniny.

V dosahu Useku bude instalovdno umyvadlo s bezdotykovym ovladanim.

Priprava masa

Pro ptipravu masa bude vyhrazen samostatny uUsek v mistnosti kuchyné. V provozu
nebude probihat hruba pfiprava masa, maso bude dodavano zpracované v kuchyriské Upravé.

Pfipravna bude vybavena pracovnim stolem, stolem s dfezem, porcovacim Spalkem a
mlynkem na maso. V prostoru pfipravy masa bude také probihat vytluk vajec, ktera budou
zvlast uskladnény. V dobé, kdy bude probihat vytluk a manipulace s vejci, nebude probihat
pfiprava jinych surovin. Pracovni prostor bude po ukonceni prace svejci oCistén a
vydesinfikovan.

V dosahu Useku bude instalovano umyvadlo s bezdotykovym ovladanim.

Porcovani vareného masa

Porcovani varenych pokrm0 bude probihat na vyhrazenych pracovnich plochach
uprostred kuchyné. V dosahu Useku bude osazeno umyvadlo k myti rukou.



Tepelnd Uprava

Tepelnd Uprava pokrmu bude probihat v prostoru varny, kterd bude osazena dvéma
elektrickymi konvektomaty a tfemi elektrickymi multifunkénimi panvemi. VSechna zaftizeni lze
vyuzit jak k tepelné Upravé, tak k udrzovani pokrm( pred vydejem.

Nad varnou technologii budou umistény odsavace par.

Vydej jidla

Vydej pokrmU bude probihat ptes vydejni pult z vyhfivanych van na GN z vyhrazeného
prostoru vydej jidla.

Pro vydej jidla bude k dispozici kapacita 6 van GN1/1, z toho dvé vany jsou uvazovany
k vydeji polévky. Krom teplych jidel bude soucasti vydejniho pultu také okno k vydeji
sterilovanych kompot( a salatd, ur¢enych k okamzité spotrebé.

Myti provozniho (€erného) nadobi

Pouzité kuchynské nddobi (hrnce, gastronadoby a dalSi kuchyrnské ndcini) se bude
umyvat v Useku myti ¢erného nddobi, ktery bude vybaven mycim stolem se dvéma drezy a
regaly k ulozeni umytého nadobi.

Myti stolniho nadobi

Pouzité stolni nadobi budou Zaci na tacech odkladat do okna uréeného na sbér
Spinavého nadobi. Nadobi bude nasledné zakladano do pasového tunelového myciho stroje.
Umyté nadobi bude uloZeno ve vyhrazeném regdlu a v tomu uréenych vozicich na talife.

Uklid

K uloZeni uklidovych pomicek a chemie bude vyhrazen patficny prostor v jednom
z regdll v rdmci zazemi provozu.

Zazemi pro zaméstnance

Pro zaméstnace bude zfizena $atna, wc s predsifikou a kanceldr pro vedouci provozu a
vydej stravenek.

Odpady

K uskladnéni odpadi bude vyuzit prostor odpadového hospodarstvi Skoly.
K uskladnéni bioodpadu bude vyuZita stavajici chladici skfin na bioodpad. K doc¢asnému
uskladnéni biiodpadu bude vyhrazen prostor v zadvefi provozu.



4. Obecné pozadavky

Ve vSech mistnostech bude feSena odpovidajici vyména vzduchu pomoci VZT jednotky.
Ve vSech mistnostech bude feSeno dostatecné osvétleni.

Povrch podlah v pfipravnach a hlavni kuchyni bude proveden s protiskluzovou Upravou,
musi byt lehce omyvatelny, pfipadné dezinfikovatelny a odolny proti mechanickému
poskozeni.

Stény v kuchyni, v prostorach ptipraven a myti nadobi budou oblozeny keramickym
obkladem do vySky minimalné 2000mm.

Stropy budou konstruovany tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, omezila se
kondenzace par a rastu plisni.

Dvere musi byt omyvatelné, v pfipadé potfeby i dezinfikovatelné. Parapety oken, véetné
oken a okennich ramu se konstruuji tak, aby se zabranilo hromadéni necistot, musi byt
omyvatelné, v pfipadé potfeby dezinfikovatelné. Okna otevirana do venkovnich prostor, musi
byt opatfena siti proti hmyzu.

Ve vsech vodovodnich bateriich (u dfez( a umyvadel) je zajistén privod studené pitné
vody a teplé vody.

Odpadni vody od zafizovacich predmétl budou svedeny do kanaliza¢niho systému.
Provoz bude mit oddélenou tukovou kanalizaci a instalovan lapdk tuku.

Odpadky se budou tfidit podle jednotlivych typ(, dle smérnice provozu.

5. Vliv provozu na Zivotni prostredi

Provozem nebudou vznikat Skodlivé vlivy na okoli (zdroje hluku, vibraci apod.). Odpadni
vody vzniklé pfi sanitaci budou svedeny do kanaliza¢niho systému.

V Brné, dne 24.10.2023
Vypracoval: Ing. Vaclav Nevfiva



